
鍋類

品　　　　　　名 数量 品　　　　　　名 数量

文化鍋（22cm） 3 親子鍋 7

圧力鍋 5 キャセロール（24cm） 7

半寸胴鍋（27cm） 7 角蒸し器（24cm） 7

玉子焼・厚焼き玉子用木蓋 各7

調理器具

品　　　　　　名 数量 品　　　　　　名 数量

菜箸 15 ざる(30cm) 7

泡立て器：大 7 ボール(36cm) 7

泡立て器：ドレッシング用 7 盆ざる(36cm) 7

レモン絞り（中） 7 盆ざる(33cm) 7

肉たたき（ギザ） 7 落とし蓋 7

骨抜き 5 炊飯器 7

ストレーナー 7 飯杓子 7

中華せいろ(身） 7 おたも 2

中華せいろ(蓋) 7 めん棒 7

ポテトマッシャ- 7 じょうご 7

ライス型（メロン/炒飯･チキンライス用） 7 玉子豆腐型 7

もっそう型（扇型・瓢箪型・松型） 各7 製麺機 7

すり鉢 8 ミキサー 1

すりこぎ 9 アイスクリームディッシャー 7

ハンドミキサー 7 ピザカッター 3

フードプロセッサー 1 ヌードルフォーク 3

食器類

品　　　　　　名 数量 品　　　　　　名 数量

飯茶碗（和食器） 30 ミート皿：23cm（洋食器） 31

丼&麺兼用（和食器） 30 スープ皿：23cm（洋食器） 35

湯呑（和食器） 32 パン皿：19cm（洋食器） 33

蒸し碗（和食器） 33 ケーキ皿：ﾌﾞﾘｵﾝｿｰｻ兼用（洋食器） 35

小鉢：15cm【盛り鉢】（和食器） 33 小判皿：36*27cm（洋食器） 8

小鉢：12cm【盛り鉢】（和食器） 34 グラタン皿（洋食器） 33

小皿：22cm（和食器） 35 ブリオンカップ：ｽｰﾌﾟ用（洋食器） 40

小皿：16cm（和食器） 36 サラダボール：大（洋食器） 10

小皿：10cm（和食器） 34 サラダボール：小（洋食器） 31

焼き物皿（和食器） 35 小皿（中華食器） 33

汁椀（和食器） 45 八角皿：19cm（中華食器） 36

とんすい：天つゆ用（和食器） 35 丸大皿：32cm（中華食器） 18

コップ 50 取分皿：15cm（中華食器） 68

コーヒーカップ&紅茶カップ兼用 34 スープ丼：25cm（中華食器） 8

ティーポット 7 スープ椀：11cm（中華食器） 33

サラダ取分け用スプーン 8 レンゲ（中華食器） 50

サラダ取分け用フォーク 8
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包丁・まな板

品　　　　　　名 数量 品　　　　　　名 数量

牛刀包丁（21cm） 7 ぺティナイフ（15cm） 7

薄刃包丁（18cm） 7 まな板（肉魚用） 7

出刃包丁（15cm） 7 まな板（野菜用） 7

菓子用品

品　　　　　　名 数量 品　　　　　　名 数量

パウンド型（21*8*6cm） 7 クッキー型(6個組) 7

デコレーション型（18*6cm）※底取式 7 絞り袋 14

シフォンケーキ型（20cm） 7 口金6種 各7

タルト型（20cm）※底取式 7 裏ごし 7

パイ型（20cm） 7 スケッパー 7

ドーナツ型（7cm） 7 スパチュラ 7

ゼリー型（80cc） 46 粉ふるい 7

プリン型（90cc） 44 ケーキトング 3

マドレーヌ型（9.6cm） 46

カトラリー

品　　　　　　名 数量 品　　　　　　名 数量

デザートナイフ 46 ティースプーン 34

デザートフォーク 49 ケーキフォーク 40

デザートスプーン 47 塗り箸 54

ベビースプーン 35

鍋類（魚用品）

品　　　　　　名 数量 品　　　　　　名 数量

魚焼 7 金串（太） 30

鉄弓（焼き物スタンド） 7 金串（細） 30

その他（計測用品類）

品　　　　　　名 数量 品　　　　　　名 数量

キッチンスケール 7 デジタル温度計 1

はかり 3 棒状温度計(100℃まで計測可) 7

タイマー 7 棒状温度計(200℃まで計測可) 2

調理器具（寿司用品）

品　　　　　　名 数量 品　　　　　　名 数量

太巻き寿司用まきす（大） 30 まきす（大・小） 各7

太巻き寿司用まきす（中） 29 飯台 7

太巻き寿司用まきす（小） 30

その他

品　　　　　　名 数量 品　　　　　　名 数量

エアーポット 7 角盆 8

砥石(荒・中・仕上げ) 各1 包丁研ぎ器 1
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◆設備・その他

品　　　　　　名 数量 品　　　　　　名 数量

講師用調理台 1 生徒用調理台 6

講師用調理台付属３連ガスコンロ 1 生徒用調理台付属３連ガスコンロ 6

講師用調理台付属ｺﾝﾋﾞﾈｰｼｮﾝﾚﾝｼﾞ 1 生徒用調理台付属ｺﾝﾋﾞﾈｰｼｮﾝﾚﾝｼﾞ 6

講師用調理台付属シンク 1 生徒用調理台付属シンク 6

業務用冷凍冷蔵庫 1 包丁まな板殺菌庫 1

テーブル 6 椅子 25

洗い桶 7 三角コーナー 7

スポンジタワシ 7 たわし 7

白板 1 ゴミ入れ用ポリバケツ 1

◆各調理台配置品

品　　　　　　名 数量 品　　　　　　名 数量

おたま 1 中華鍋 1

穴あきお玉 1 フライパン(28cm) 1

横口レードル 1 フライパン(26cm) 1

ターナー 1 バット(天ぷら用網付) 1

おろし金 1 かす揚げ 1

万能トング 1

泡立て器 1 両手鍋(28cm) 1

両手鍋(24cm) 1

菜箸 3 ボール(30cm) 1

ゴムベラ 1 ボール(24cm) 1

木ベラ 1 ボール(18cm) 1

皮むき 1 ボール(12cm) 1

栓抜き 1 ざる(27cm) 1

缶切り 1 ざる(24cm) 1

キッチンばさみ 1 ざる(15cm) 1

料理刷毛 1 片手鍋(19cm) 1

茶こし 1 片手鍋(17cm) 1

計量カップ 1 雪平鍋(18cm) 1

計量スプーン 2 ミルクパン 1

やかん 1

バット(36*27*6) 2 急須 1

バット(22*18*4) 1

水切りかご 1 ターンテーブル 1

長手盆 1 丸網 1

オーブンミット 1 オーブン皿 2

鍋敷き 1 角網 2
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